REGULAMIN:

TRADYCJE WIELKANOCNE NA KURPIACH

1. Organizatorem Konkursu jest Zespot Szkot Zawodowych nr4 im.Adama Chetnika w
Ostrotece.

2. Honorowy Patronat sprawuje Zwigzek Kurpiow w Ostrotece.

3. Konkurs skierowany jest glownie do uczniow ksztatcacych si¢ w zawodach
gastronomicznych na podbudowie Technikum i Zasadniczej Szkoty Zawodowe;.

4. Konkurs odbedzie si¢ 27.03.2018r. w Zespole Szkot Zawodowych nr 4 w Ostrotece.
5. Konkurs bedzie przebiegat w dwoch etapach:

- praktycznym ( wykonanie dania z uwzglednieniem surowcow, przypraw i technik
stosowanych w regionie Kurpi Zielonych );

- teoretycznym ( test sprawdzajacy wiedzg na temat tradycji Wielkanocnych na terenie Kurpi
Zielonych);

6. Cele Konkursu:

- rozbudzenie inicjatywy 1 pomystowosci uczniow;

- poglebienie wiedzy o tradycji kulinarnej regionu Kurpi Zielonych;

- identyfikacja 1 zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych produktach
zywnosciowych;

- doskonalenie zawodowe i1 organizacyjne nauczycieli przygotowujacych uczniow do
konkursu;

7. Do Konkursu przystepuja dwuosobowe zespoly , ktorych zadaniem jest zaprezentowanie
dania wykonanego w domu.

8. Prace konkursowe ocenia¢ bedzie jury.
9. Ocenie w cze$ci praktycznej podlegac bedzie:

- smak potraw ;

- wyglad potraw;

- nawigzanie do tradycji regionu;

- kompozycja i estetyka wykonania;

10. Czg$¢ teoretyczna sktadac si¢ bedzie z 20 pytan testowych dotyczacych tradycji
Wielkanocnych w regionie Kurpi Zielonych.

11. Wszyscy uczestnicy Konkursu otrzymaja pamigtkowe dyplomy, a najwyzej ocenione
prace - nagrody.

12. Opiekunami uczestnikow podczas konkursu sg nauczyciele:



P. Agnieszka Wojtasik
P. Monika Mulawka
P. Milena Tyszka

13. Zgloszenia przyjmowac begda do 09.111.2018r. indywidualnie lub za posrednictwem
Librusa :

P. Milena Tyszka
P.Monika Mulawka

14. Lista uczniow zakwalifikowanych do konkursu zostanie ogtoszona 12.111.2018r. na stronie
Szkoty.

15. Konkurs poprzedza warsztaty dotyczace tradycji Wielkanocnych na Kurpiach Zielonych.



